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ダイエット
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。

生活習慣病
の方々にも

安心して

進められる
と話題

うるまの素材たっぷり
うるまピクルス
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やぎとそば太陽

やぎ汁(ヒ―ジャー汁)は、
家を建てるときやお祝いの
席などに食べることが多い
“ハレの日”の郷土料理。
やぎ文化が残る沖縄で
「もっとやぎの魅力を伝え
たい!」と開発したやぎ料理
の数々。一度お試しあれ。

☎098-965-3133
うるま市石川2丁目10-18 コーポM IF
11:00~15:00(L.O.14:30)
17:00~21:00(L.O.20:30) 
 不定休、イベント出店日
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くがにたまご×浜比嘉島
の塩

席などに食べることが多

やぎ文化が残る沖縄で
「もっとやぎの魅力を伝え
たい!」と開発したやぎ料理
の数々。一度お試しあれ。

うる
まの

「沖縄イイダ
コ屋」の、あ

の

ソースが商
品化!生産量

日本一のう
るま市勝連

産

太もずくを
ふんだんに

使用したソー
ス。

原
材
料
が
牛
肉
・
塩
・
玉
ね
ぎ

の
み
で
ア
レ
ル
ゲ
ン
無
し
！

ス
テ
ー
キ
の
よ
う
な
肉
々
し
さ
と

お
肉
本
来
の
香
り
を
大
切
に
、

手
ご
ね
で
作
り
ま
し
た
。

彩橋フーズ
あやはし牛は餌にこだわり、
しっかりと時間をかけて育て
た牛はお肉の旨味が倍増!!
ハンバーグは無添加・無着色・
無香料でつなぎは無し。
牛肉・塩・玉ねぎのみで作った
肉 し々さが特徴！

ポ
イ
ン
ト

あやはし

ハンバーグは、QR
コード(WEB)で
購入可能

龍華
りゅうか

地産地消を大切に沖縄県産豚100％使用！豚皮を昔ながらの釜
揚げ製法で丁寧に焼き上げた沖縄伝統菓子。糖質ゼロ、高タンパク質
が特徴で美と健康管理に人気のおやつ。

☎098-989-4583
うるま市川崎239-1-11
9:30~16:30
 土曜、日曜、祝日不定休
ポ
イ
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ト

徳森養鶏場

たまごの濃厚さと、浜比嘉の塩でまろやかさを
加え、こだわり抜いた配合と焼成方法で焼き
上げたバウムクーヘン「くがに物語」は冷蔵庫
で冷やすとさらに美味しさUP！美味しく食べて
みんな笑顔に。
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販売店舗：うるマルシェ(p15)
　　　　 サンエーなど
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黄金
水で
育った鶏が産んだ

卵

伊計
島の
黄金
イモ（おうごんいも

）と
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