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塩
が
彩
る「
白
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の
世
界
」を
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学
で
き
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す
。

ぬちまーす観光製塩ファクトリー
☎098-923-0390
　うるま市与那城宮城2768
9:00~17:30
 年中無休（台風時や緊急の際は閉店する可能性有）
うるま市生まれ、世界を驚かせたギネス認定の塩“ぬちまーす”。
ぬちまーすを活用し、「イオン化したミネラル」をベースにし、
海から生まれた美容品が体験できる体験型ショップも大人気！

ポ
イ
ン
ト

勝連漁業協同組合
かつれん

☎098-983-0003
うるま市勝連平敷屋３８２１-１８
8:30~17:00
 日曜、祝日
収穫量日本一の漁場、勝連の海
人自慢のもずく。
そのまま生で食べるもずくから、
フリーズドライのスープ・調味料
まで、もずくを使用した様々な
商品の取り揃えが魅力。

ポ
イ
ン
ト

海市水産
☎098-977-7224
うるま市与那城池味1176-4
9:00~17:00
 日曜
もずく産地ならでは、太くて、歯ご
たえのあるもずくを、ぷりぷりの
食感が楽しめる即席もずくスープ
として販売。

ポ
イ
ン
ト

かいいち

つけん島モズク事業協同組合
☎098-978-1148
うるま市勝連南風原１４４７-１
9:00~18:00
 土曜、日曜、祝日

うるま市唯一の離れ島である津堅島は、透明度
抜群でキレイな海が自慢。
国産小麦と生もずくだけを使用した「もずく麺」
は、ゆたかなコシと喉越しが美味しいと評判。

ポ
イ
ン
ト

もずく
みて!!
これが勝連のぷりぷりもずくさ!!

みて!!
これが勝連のぷりぷりもずくさ!!

絶景 果報バンタ
ぬちまーす観光製塩ファク
トリーの敷地内にある人気
の絶景スポット!!
訪れた人しか味わえない、
壮大な自然が魅力。

う
る
ま
の
海
は

最
高
だ
ぜ
!

うるまの

歯
ご
た
え

シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
の

太
も
ず
く

生産量日本一!!

“ぬちまーす”とは？

ぬ
ち=

命

ま
ー
す=

塩

と
い
う
意
味
で
す
。

カフウ

うるま市宮城島で育まれた
太もずく

がたっぷり入ったスープで
す！うるま市宮城島で育まれた
太もずく

がたっぷり入ったスープで
す！
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